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BARE HAND CONTACT WITH READY-TO-EAT FOODS 
ПРИКОСНОВЕНИЕ РУКАМИ К ГОТОВЫМ К УПОТРЕБЛЕНИЮ ПРОДУКТАМ  

 
 

У лицензированных операторов мест общественного питания есть 
два пути:  или исключить возможность прикасания служащих 
голыми руками к готовым к употреблению продуктам питания, или 
разработать требования по отстранению больных служащих от 
работы с продуктами и приемлимые процедуры мытья рук.  До того 
как эти требования будут приняты к исполнению, оператор должен 
их согласовать с лицензирующим агенством 

 
Готовая к употреблению еда включает в себя продукты, которые можно есть без 
мытья, приготовления или дополнительной обработки персоналом заведения, и 
которые можно действительно считать готовыми к употреблению в таком виде. 
Единственным исключением является мытье фруктов и овощей.  
 
Другие способы обращения с готовыми к употреблению продуктами: 

 
• Оберточная бумага 
• Щипцы 
• Лопатка 
• Одноразовые перчатки 
 
 
 

В том случае, когда нельзя избежать контакта голыми руками, оператор должен 
выполнять УТВЕРЖДЕННЫЕ письменно альтернативные действия и процедуры.   
Оператор должен выработать вместе со своим инспектором подходящие 
процедуры для этих процессов.   Инструкции по процедурам могут быть получены 
от инспектора. 
 
НЕ ЗАБУДЬТЕ О ТЩАТЕЛЬНОМ МЫТЬЕ РУК – мытье рук должно 

осуществляться в дополнение к использованию перчаток и кухонных 
принадлежностей.   
 
НЕ ЗАМЕНЯЙТЕ МЫТЬЕ РУК ДЕЗИНФЕКЦИЕЙ РУК.  Средство для 

дезинфекции рук не предназначено для замены мыла при мытье рук.  Пищевой 
Кодекс штата Висконсин  не требует использования средств для дезинфекции рук. 
 
 


